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Alden Hotel Spliigenschloss. An der eleganten Bar des kleinsten Flinfsterns-Heotels von Zlrich im Enge-Quartier.

Eventmarketing

Urs Zingg bringt Schwung und neue
Gaste in die Hotelbars

Hotelbars sind die grossen Unbekannten unserer Branche. Dabei
bieten sie neben Drinks oft viel mehr; stimmungsvolles Ambiente,
Live-Musik und kulinarische Angebote, die sich sehen lassen
kdnnen. Trotzdem ist es schwierig, gerade Einheimischen die Schwel-
lenangst zu nehmen. Der Event «Lange Nacht der Hotelbars» bringt
einmal im Jahr ausgehfreudige, neugierige Gaste in Ziircher Topho-
tels. «Swiss Gastro-Kombi» stellt den Mann hinter den Kulissen vor
und geht mit ihm auf Entdeckungsreise in drei beteiligte Betriebe.

enn Urs Zingg auftaucht,
kommit gute Laune auf. Der
smarte und redegewandte

Zurcher mit der Harry-Potter-Brille wird
freudig begriisst von Mitarbeitenden der
drel besuchten Hotels. Man kennt ifn.
Der von ihm erfundene Event «Lange
MNacht der Hotelbars» hat sich sait dem
Startschuss am 25. Oktober 2005 in
Zurich nicht nur zu einem beliebten Mar-
ketinginstrument der Hotels entwickelt,
sondern «ist auch immer ein Ergignis

ilr alle beteiligten Mitarbelter und Mitar-
beiterinnens», erklart Zingg. <Vom Con-
clerge Uber den Barkeeper bis zur Di-
rektion sind alle betelligt. lch habe oft ge-
hirt, dass keiner freihaben will an die-
sem Tag.»

Der Eventist eine kultiviert-unterhalt-
same Bartour, in der man zwolf Hotel-
betriebe von ZUrich einmal anders ken-
nen lernt (siehe Kasten auf Seite 23). Be-
teiligt sind Vier- und Flunisternehotels
mit reprasentativen Bars. Man fangt die

Zur Person

Urs Andri Zingg (42) ist eidgendssisch
diplomierter Restaurateur und Hotelier
HF (Belvoirpark-Hotelfachschule) so-
wie Marketingplaner (SAW!), Mach di-
versen Stelen im Hotel- und Gastge-
werbe in Zirich und St. Moritz arbeite-
te er von 1998 bis 2001 als Projekilei-
ter flr Events und Grossveranstattun-
gen bei der Freddy Burger Gastro Ma-
nagement in Zirich und won 20071 bis
2004 bei Swarovski International. 2005
erdfinete Zingg seine Einmann-Agentur
SMARKETING. Er bietet Projekt- und
Eventmarketing flir Gastranomie, Ho-
tellerie, Tourismus und Kultur an.

Tour im Hotel seiner Wahl an und wird
mit Shuttle-Bussen der Zircher Ver-
kehrshetriebe zum néchsten Ort gefah-
ten. Die Hotelklichen lassen sich kuli-
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narisch ebenfalls etwas Besonderes ein-
fallen fir diesen Samstagabend. Dia
Bars organisieren ein spezielles Unter-
haltungsprogramm. Jede Bar kreiert
ausserdem fliir den Abend extra einige
Cocktails, mit und chne Alkohol, und
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servieren dann und wann Amuse-Bou-
che. Jedes Jahr gibts gin Motto - 2010
war es «Dressed o impress», Bis zu
2000 Gaste bringt Urs Zingg jedes Jahr
auf diese Weise in die Hotelbars. «Wir
habhen viele Stammgéste, dis mehrmals

kommen. Das Publikum besteht aus
Mannern und viglen Frauen zwischen 27
und zirka 60 Jahren.» Nebst Zlrchern
kamen auch viele Besucher aus der In-
nerschwelz und anderen Gegenden,
Viele Partygéste lernten auf diese Wel-

Al



se auch das Hotel und sein Angebot
kennen. Urs Zingg: <Es haben sich auch
schon Liebespaare gefunden, die spé-
terim gleichen Hotel Hochzeit feierten.

Wie ist die Idee zur «Langsn MNacht
der Hotelbars» entstanden?

Urs Zingg: «Ich wollte etwas schaffen,
das quer in der Landschaft steht.

Meine Spezialitat ist es, noch nie da ge-
wesene Dinge anzureissen und diese
sauber, konzeptionell und dkonomisch
umzusetzen.» Ausserdemn kennt er die
Hotelwelt von Kindesbeinen an - saine
Mutter stammt aus der bekannten Ho-
telierfamilie Saratz aus Pontresina.

Am 5. November 2011 findet die
«Lange MNacht der Hotelbars» bereits
zum achten Mal statt. Zingg hat es fer-
tig) gebracht, dass die Hotels in Zirich
flr diesen Anlass zusammenarbeiten.
Und er hat mit Jorg Arnold, Prasident
des ZUrcher Hoteliervereing, und Chris-
tian Frei, Verwaltungsratsprasident der
CFP-Hotels, zwei starke «Gotlis», die
hinter dem Anlass stehen. Auch die
Partner sind seit dem Start die gleichen
(siehe Kasten). Die Ziircher Verkehrsbe-
triebe schenken dem Anlass Banner-
werbung auf den Bussen der Tour. Lo-
kale Medien machen den Anlass be-
kannt. Daflr dirfen die Lokalradios ein

Stilvoll. Die schonsten Hotelbars haben in der Regel die Vier- oder Finfsterneho-
tels. Doch das einheimische Publikum der StAcdte kennt <seine» Tophbetrisbe kaum.

Wochenende in einer Hotelsuite fir ihre
Hérer verlosen. Zum Budget sagt Urs
Zingg: «Wir haben immer Fixkosten von
zZirka 30000 Franken.» Allein der Shut-
tiebus-Belrieb verschlingt einen Drittel
davon. «Je mehr Hotels sich beteiligen,
desto glnstiger wird der BEvent flir den
ginzelnen Betrieb. » Bai zwaif Hotels ist ain
Betrieb mit rund 2500 Franken dabel.
Was in Zirich funktioniert, lasst sich
offenbar nicht autematisch auf anclere
Stadte Ubertragen, musste Zingg fest-
stellen. In Luzern und in Basel fand der
Event zweimal 2006 und 2007 staft.

Dann stieg die Halfte der beteiligten
Hotels wieder aus. Uber die Griinde
kann der Crganisator nur spekulieren.
Fur die verbleibenden Betriebe waren
die Fixkosten zu hoch. «Wennich ein kla-
res Signal aus Luzern und Basel erhal-
te, nehme ich den Faden gerne
wieder auf.» Vorlaufig konzentriert sich
Urs Zingg aber auf Z0rich. Sein neues-
tes Projekt ist «Gourmets on Tours, Es
ist ein dhnliches Konzept, aber mit Ho-
tel-Restaurants.
marc.benedettf@gastronews.ch
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Hunn Gartenmbbel spezialisied sich ssit mehr als 30 Jahren auf Ouadi-
tHs-Garlenmcbel, Hichste Qualitdt, Weterfestigheil und ausgespra-
chene GastrotaugFchked sind flr unsere Produkte solbetverstandlich.
Wir garantisren ein makelioses Prais-Leistungsverhaltnis, bigten Ihnen
eing umfassende Beratung sowie eine schnelle Lisferung ab Lager
wen iper 00 % uneener Produkte, Beguehen Bie uns in Bremgaren —
im gréesten und schénsten Gartenmibbel-Paradies der Schweiz und
vereinbaren Sie eimen unverbindliichen Beratunstermin mit unseran
Gastrospezialisten.

Hunn Gartenmdhie| AG
Inhaber B, und J, Banmnger
Industrie Fischbachersirasse
5620 Brammgarten AG

Telsfon 0S5 633 99 88 hunn
W n,eh '
info@hunn,ch GARTEMNMABEL
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